
(有)三峰プロジェクト

食材原価率の管理方法

月次P/Lモデルを組み立て（Plan）、それを現場レベルのオペレーションに落
とし込む（Do）。本部スタッフと連携を取りながら実績値を把握し（Check）、
課題抽出⇒対策立案⇒担当者設置⇒アクションプラン策定（Action）。

食材原価率33％は、
分かったけど、

具体的にはどうすれば
いいんだろう？？
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レシピ表の作成 売上額の
予想を立てる

棚卸の実施と
実際原価の算出


